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Em
presas

abpsaproy 204 es una Proteína  ais-
lada proveniente de la soya.

Los aislados de proteína de soya son  

derivados de la soya. Estos contienen
la mayor fracción proteínica de la soya.
Contienen no menos del 90%  de pro-
teína base seca.

Las proteínas aisladas de soya se  
utilizan para reemplazar porciones de
la proteína de la carne soluble en sal en
sistemas de carnes procesadas, para es-
tabilizar emulsiones, ligar agua y grasa y
además ayudar a mantener la integridad
de la estructura de los productos cárnicos
después de la cocción.

En la siguiente tabla se muestra la
propiedad funcional que nos aporta cada
uno de los productos.

En  FABPSA  comercializamos produc-
tos de alta calidad  que cumplen con los  
requerimientos necesarios  para la buena
integración a los productos cárnicos.

FABPSAPROY 204

Propiedades funcionales de los productos 
de proteina aislada de soya en los alimentos 
carnicos.

Propiedad Sistemas

  utilizados

  matriz proteica y  Carne

 Cohesión y La proteína  Carne,
 Adhesión actúa como  Embutidos
  material adhesivo. 

  estabilización Embutidos,
  de las salchichón.
  emulsiones de
  grasa 
 Absorción de  Ligamento de Carnes,
 grasa la grasa libre embutidos
 Ligamento de  Absorción, Imitación de
 sabor retención liberación carnes
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