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FABPSAPROY 204 f \ Ingredientes de calidad

Para la industria alimenticia

la forma mas refinada y versatil de los

CARRAGENINAS

abpsaproy 204 es una Proteina ais- (L
lada proveniente de la soya. 3
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derivados de la soya. Estos contienen PROTEINA AISIADA PIMENTON €SPAR
la mayor fraccion proteinica de la soya. DE SOYA
Contienen no menos del 90% de pro- CONDIMENTOS fOSEaTe:
teina base seca.
! g AUMENTICIOS
Las proteinas aisladas de soya se /| ";'f_
utilizan para reemplazar porciones de || UNIDADES

INTEGRALES

la proteina de la carne soluble en sal en
sistemas de carnes procesadas, para es-
tabilizar emulsiones, ligar agua y grasa 'y
ademas ayudar a mantener la integridad
de la estructura de los productos carnicos
después de la coccion.

En la siguiente tabla se muestra la
propiedad funcional que nos aporta cada
uno de los productos.

Propiedades funcionales de los productos
de proteina aislada de soya en los alimentos
carnicos.

Propiedad Sistemas
funcional Tipo de accion alimenticios :
utilizados S
Gelificacion Formacién de una
matriz proteica y Carne GCELAYA GUARA I.FIIIIRII
solidificacién (461) 509-0805 (33) 3654-2571
Cohesion y La proteina Carne, %
Adhesion actia como Embutidos (46 | ) 611-6003 & (, ,) 30617-3756
material adhesivo. ik
Emulsificacion Formacién y S
estabilizacion Embutidos, G Puenln monTERR“
de las salchichén. ROQUETTE  (22) 2244-0011 (81) 1425-5360 9};
emulsiones de .
grasa
Absorcion de Ligamento de Carnes, Vi mEXIco 5 @
grasa la grasa libre embutidos SC fan (55) 5657-7209 Sym rise
Ligamento de Absorcién, Imitacién de (5 5 ) 5657-5051 i i
sabor retencion liberacion carnes

En FABPSA comercializamos produc-
tos de alta calidad que cumplen con los
requerimientos necesarios para la buena

integracion a los productos carnicos. o I aoo 1 I 8 I 951
. www.fabpsa.com.mx
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