Nuevas Fibras
Naturales para la
Industria Alimenticia

ORPORACION FABPSA siempre
‘ a la vanguardia y atentos a las
necesidades de nuestros clientes
se enorgullece de ofrecer al mercado
mexicano de alimentos su nueva linea de

fibras naturales que aportan beneficios a
la salud del consumidor final.

Ventajas:

¢ Aporte de fibra al producto terminado

¢ No modifican color, sabor y olor del
producto terminado

« Extension de la vida de anaquel

e Reduccion de mermas

¢ Estable a cambios de temperatura y
pH

e Mejora la capacidad de retencion de
liquidos y grasas

* Resistencia a esfuerzos mecanicos

e Reduccion del valor caldrico en pro-
ducto terminado

Sectores de aplicacion:

e Carnicos

e Lacteos

¢ Pastas

e Salsas y aderezos

¢ Bebidas

* Panificacion

¢ Botanas

e Productos congelados

Contamos con un departamento téc-
nico que siempre dispondra de un asesor
para atender sus necesidades.

LADA SIN COSTO NACIONAL
01 800 718 1957

info@mundolacteoycarnico.com

(461) 609-0805
(a61) 611-6003

AMIDONES Y CERELOSA. ERITORBATO POUCHES

GRANUIADOS Y GIUTEN DE TRIGO PARA YACIO
DE PAPA

PROTEINA AISLADA CARRAGENINAS PIMENTON ESPAAOL

DE SOYA

SABORES CONDIMENTOS FOSFATOS

ALIMENTICIOS

UNIDADES

INTEGRALES

‘GUADAWAJARA
(33) 36542571

CEIAYA mexico
(55) 5657-7209
(55)5657-5651

MONTERREY

_PUEBIA \TERR
(81) 1425-5560

(22) 2244-0041

01 800718 1957
www.fabpsra.com.mx
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