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2ª Presentación
     de Aditivos e
Ingredientes
       Funcionales
   de Nutrer

D

Lic. Belén Maldonado,

Director Comercial,

Alimcarat

cribieron las características, propieda-

des y las aplicaciones específicas de

este oligosacárido,  a cargo del IA Car-

los Obregón.

Entre las  propiedades nutricionales

de la inulina destacan: Bajo valor calóri-

co en comparación con el azúcar ; re-

duce el índice glicémico del alimento;

es adecuado para diabéticos; propor-

Ing. Carlos Obregón, Líder de

Investigación y Desarrollo,

Div. Food

or segunda ocasión la empresa

Nutrer, S.A. de C.V. organizó

este evento con la finalidad deP
difundir los nuevos aditivos e ingredien-

tes funcionales, así como sus aplica-

ciones, que ofrecen en México a tra-

vés de las empresas  que represen-

tan. En esta ocasión, la presentación

se llevó a cabo el día 22 de octubre

de año en el Hotel Nikko de la Cd. de

México con la participación de un nú-

mero importante de asistentes  de

empresas de la industria de los alimen-

tos de México.

Como maestro de ceremonias, el IA

Mario Espinosa, Gerente de Ventas

Food, dio la bienvenida, y participó en

las sesiones de preguntas y respues-

tas de cada presentación.

La primera sesión fue presentada

por la QFB Greta Vega y estuvo dedi-

cada a la L-carnitina. El 10% del reque-

rimiento diario de este compuesto es

sintetizado por nuestro organismo. Las

fuentes naturales de L-carnitina son los

productos de origen animal. Las fun-

ciones de este compuesto son como

cardioprotector, disminuye los niveles

de triglicéridos séricos y antioxidante

entre otras. sus aplicaciones son diver-

sas, puede emplearse en baby foods;

cereales; productos energéticos; con-

fitería; chicles, etc.

La segunda sesión versó sobre el

tema de los productos de inulina,

Frutafit, de la empresa Sensus. Se des-

Ing. Mario Espinosa,

Gerente de Ventas Div. Food

Re
se

ña

Dra. Martha Lorena Castellón.

Especialista en Fitomedicina
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ciona fibra dietética soluble y es un

prebiótico selectivo. Entre sus propie-

dades funcionales tenemos Sinergia

con hidrocoloides; mejora en la calidad

visual del producto (Texturizante); sus-

tituto de azúcar; sustituto de grasa y

vehículo de carga.

Sus aplicaciones abarcan bebidas;

panificados; cárnicos; lácteos; cobertu-

ras, mermeladas, salsas y aderezos, etc.

Las propiedades del té verde como

aditivo, fueron el tema de la tercera

presentación a cargo de la QFB Greta

Vega.

Los propiedades que exhiben las

catequinas, componentes del te verde

y en especial las epigalocatequinas son

de beneficio comprobado por su activi-

dad antioxidante; anticarcinogénica; anti-

inflamatoria; y como termogénico y

antimicrobiano.

QFB Greta Vega,

Ejecutivo de Ventas Div. Food

Sus aplicaciones cubren bebidas;

confitería; barras energéticas;

panificación, etc.

La empresa Alimcarat, a través de

Belén Maldonado, Directora Comercial,

realizó la presentación de Carovit y

Caromax como sustitutos de cocoa

para cualquier aplicación que requie-

ra este derivado del cacao, con la

ventaja adicional de su alto conteni-

do de fibra insoluble y por lo tanto

con las propiedades y beneficios que

ésta presenta.

Posteriormente se degustaron una

bebida láctea y chocolates en los que

se empleó el Carovit.


