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os productos transgénicos o genéticamente

modificados son aquellos en los que se intro-

dujo a un organismo un gen que codifica
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L
para una característica en particular.

Las principales modificaciones genéticas que se

han hecho a los alimentos se han centrado en dos

aspectos diferentes:

• Resistencia a insectos

Se utiliza una bacteria Bacillus thuringiensis, los

productos obtenidos con el uso de esta bacteria

reciben la denominación genérica de «Plantas

Bt». Esta bacteria produce unos cristales consti-

tuidos por proteínas dotadas de propiedades in-

secticidas, a estas proteínas se les denomina

«cry». Dichas proteínas son endotoxinas que pro-

ducen la paralización total de la actividad intesti-

nal del insecto, produciendo la muerte. Las pro-

teínas Cry son muy específicas y dependiendo

del pH intestinal del insecto se podrán disolver

cierto tipo de cristales.

• Tolerancia a herbicidas

Los principales desarrollos en esta área tienen

que ver con la resistencia al herbicida Glifosfato,

conocido con el nombre de «Roundup ready», se

ha logrado desarrollar un gen bacteriano que co-

difica para la enzima 5-enolpiruvil-shikamato-3-

fosfato sintetasa, así al producir un exceso de

enzima se logra una tolerancia significativa al

herbicida.

También es importante mencionar al gen bar

que codifica para una enzima capaz de inactivar al

compuesto fosfinotricina principio activo de varios

herbicidas.

Legislación
El incremento de Organismos Genéticamente

Modificados en el mercado de alimentos ha propi-

ciado acciones de regulación por parte de algunos

gobiernos.

En la comunidad Europea es obligatorio el eti-

quetado de alimentos que contengan OGM. La le-

gislación Europea también considera la contamina-

ción accidental de los alimentos convencionales con

material genéticamente modificado, de modo que

introduce un umbral máximo de 0.9% de ADN o

proteína procedente de la modificación genética,

por debajo del cuál no es necesario declararlo.

El gobierno de Japón permite niveles de hasta

5% de maíz genéticamente modificado en produc-

tos alimenticios.

Métodos Rápidos
Dado la importancia

que los OGM han gene-

rado se han desarrollado

pruebas que nos permi-

ten determinar de mane-

ra cuantitativa o cualita-

tiva la presencia de mo-

dificaciones genéticas.

Existen Kits para de-

tectar cultivos resistentes

a insecticidas y a herbici-

das para las principales especies vegetales

trasgénicas que han sido comercializadas (maíz,

soya, algodón).

Métodos Rápidos comercializa la línea de prue-

bas para detectar cultivos transgenicos de manera

rápida y con resultados confiables.

Consulte a nuestros asesores técnicos.
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