Listeria

monocytogenes

en Productos Vegetales
Minimamente Procesados

a creciente demanda por vegetales
L minimamente procesados tales como las

ensaladas listas para consumirse, ha per-
mitido un desarrollo en cuanto a la produc-
cion, envase y vida Util, sin embargo no ha
sido posible evitar los riesgos microbiolégicos
asociados a estos productos.

Uno de los microorganismos patdgenos
comlnmente presentes en ensaladas listas
para consumirse es Listeria monocytogenes.
Este microorganismo produce una enferme-
dad llama Listeriosis, cuyas manifestacio-
nes incluyen septicemia, meningitis, ence-
falitis e infecciones intrauterinas en mujeres
embarazadas que pueden provocar abortos.

L. monocytogenes esta presente en el
agua, suelo, ambiente; los vegetales gene-
ralmente, pueden contaminarse con la tie-
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rra, agua de riego o el uso de estiércol como
fertilizante. Una de las principales caracte-
risticas de este microorganismo es su capa-
cidad de crecimiento a temperaturas bajas,
por lo que su monitoreo en productos refri-
gerados es crucial.

Dado que la vida Util de estos productos
es corta, el uso de Métodos Rapidos para
analisis microbioldgicos es vital, el poder ob-
tener resultados confiables en el menor tiem-

Prueba para Listeria spp
Ejemplo: Resultados en 32hrs

Inécio de la Prueba
Jueves 8:00 am
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po posible nos permitird liberar productos
que cumplan con la calidad microbioldgica
adecuada.

Existen Métodos Rapidos que nos permiten
obtener resultados para Listeria en 32hrs,
la prueba utiliza anticuerpos especificos para
detectar la presencia de dicho microorganis-
mo.

Después de un paso de enriquecimiento, la
deteccion se lleva a cabo utilizando un médulo
de prueba adecuado que nos permite inter-
pretar los resultados de manera sencilla.

Consulte a nuestros asesores técnicos.
L.T.A. Guadalupe Mondragén Herrera
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