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Empresa de Maquinaria parala
Industria de los Alimentos recibe
Premio Estatal de Ciencia y Tecnologia 2005

n México, existen muy pocas empresas

dedicadas al disefio y construccion de ma-

quinaria para la industria alimentaria de
manera amplia y sistematica. Por ello resulta de
especial relevancia que una de estas empresas
haya sido seleccionada por su trayectoria para
recibir el Premio Estatal de Ciencia y Tecnolo-
gia 2005, en la categoria industria mediana mo-
dalidad tecnologia. Dicha distincion le fue en-
tregada a Maquinaria Jersa el 12 de julio en
Toluca, Estado de México. Participd junto con
mas de treinta empresas medianas de la rama
tecnoldgica del Estado de México por este pre-
ciado reconocimiento.

El premio lo recibid, a nombre de Maquina-
ria Jersa, el Ing. Juan Vazquez Lombera, Direc-
tor General y su hija, la Ing. Angélica Vazquez

Negocios

Diploma

Ing. Angélica Vazquez, Gerente General y el Ing. Juan Vazquez, Director
General, ambos directivos de Maquinaria Jersa, S.A. de C.V.

en su calidad de Gerente General de la misma
companiia. El premio es entregado por el Go-
bierno Estatal, la Secretaria de Educacion, Cul-
tura y Bienestar Social de la entidad y el Conse-
jo Mexiquense de Ciencia y Tecnologia
(Comecyt).

El Ing. Juan Vazquez Lombera, fundador y
Director General de Maquinaria Jersa, S.A. de
C.V. nos comentd sus impresiones al haber re-
cibido esta distincion «fue un acontecimiento
muy especial el haber recibido este premio; creo
es en base a la trayectoria que ha tenido Jersa
en el desarrollo de maquinaria a lo largo de mu-
chos afos. Estamos cumpliendo actualmente
treinta y tres afios y da mucho gusto que las
autoridades fomenten y motiven este tipo de
actividades porque es un aliciente para los pe-
queiios industriales como nosotros»

«Han sido muchos afios de lucha, de traba-
jo, de ganarse la confianza de los clientes por-
que muchas veces un equipo es la primera vez
que se hace, entonces convencer al cliente de
que nos otorgue su confianza para poder ha-
cer la maquina es bastante dificil. Cuando ya se
ha realizado una maquina anterior, es una exce-
lente referencia para los clientes.» Nos explico
el Ing. Vazquez.

Jersa es una empresa 100% mexicana que
se ha equipado a lo largo de los afios con tec-
nologia de punta y todo su disefio es asistido
por computadora (CAD). Se apoya también en
el Internet, y muy especialmente en un grupo
de ingenieros cada vez mas capacitados, que
reciben cursos de actualizacion de manera coti-
diana.

La Ing. Angélica Vazquez, Gerente General
de Maquinaria Jersa, nos explicé cuales son sus
planes: «Como estamos en un mundo
globalizado practicamente ya no existen fron-
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teras y ahora competimos a nivel mun-
dial con muchas empresas, entonces
lo que buscamos es ser mas competiti-
vos a nivel tecnoldgico, a nivel de pre-
cioy al final de cuentas ofrecerle al clien-
te un mayor costo-beneficio, y que
puedan obtener lo mejor de la tecno-
logia. Hemos exportado a EUA, a Ca-
nada, a Guatemala, Costa Rica, Brazil,
y una mas hasta Australia, via Alemania
y continuaremos en esa linea».

Respecto a sus productos nos co-
mentd que « tenemos principalmen-
te algunos equipos de llenado que
son muy importantes para nosotros:
Llenado de sdlidos y de liquidos con
tecnologia avanzada. Llenadoras
volumétricas que son tipo dosificadoras
de ingredientes, llenadoras de sdlidos
tipo charolas vibratorias, llenadoras de
liquido tipo cortina lineal y tipo cortina
giratoria, estos son unos equipos muy
buenos que a los clientes les han gus-
tado mucho.»

Vale la pena destacar el avance
tecnoldgico de la llenadora giratoria
que han desarrollado en Maquinaria
Jersa: En el mercado ya existe ese
tipo de llenadora para llenar princi-
palmente liquidos, botes de aluminio
por ejemplo jugos, liquidos, bebidas
no carbonatadas. La maquina existen-
te en el mercado tiene una cadena
que es una refacciéon muy costosa y
en la que desarrollaron en Jersa se
manejan 500 botes por minuto en
tipo lineal sin cadena ni ningln tipo
de refaccién de muy alto precio.

«Como ese equipo tenemos otros
con mas tecnologia que los clientes nos
estan requiriendo. Un caso en concre-
to, hace 20 afios la velocidad maxima
de llenado que requerian los clientes
era de 60 por minuto en botella de a
litro por ejemplo, y actualmente las ve-
locidades que nos piden son de 400 a
500 envases por minuto. Es un paso
que ha dado la industria y también no-

Llenadora tipo cortina giratoria
manufacturada por
Maquinaria Jersa

sotros tenemos que ir al ritmo de ellos sino ya nos hubiéramos quedado atras
desde hace afios.» Concluyo el Ing. Juan Vazquez.

El Ing. Juan Vazquez ha recibido también, a titulo personal, el Premio Nacional
de Ciencias y Artes en Tecnologia y Disefio en 1994.
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