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Es de verdad el embotellado asép-
tico, la respuesta correcta?

Berchi Group
Presenta Nueva
Tecnología para
el Embotellado
en Caliente
“Hot Filling”

futuro en tela de juicio por la utiliza-
ción de un nuevo material:
Polipropileno Clarificado

De los estudios recientemente
realizados por Berchi Group y Com-
pañías de soplado y de fabricación de
preformas en Europa y a la cual se le
dedico mucho tiempo y recursos, se
logró fabricar una botella cristaliza-
da en PP para el llenado en caliente,
la cual está dando excelentes resul-
tados en nuevas aplicaciones para el
sector de alimentos y bebidas dada
su eficacia, tanto por su resistencia
térmica y mecánica así como por sus
excelentes propiedades como por la
barrera contra la humedad y pérdida
de aromas, aunadas a su transparen-
cia y sus costos de producción com-
petitivos, nos ha llevado a concluir

que la tecnología de llenado en ca-
liente en muchos casos es una mejor
opción que el llenado en aséptico, el
cual además de ser costoso como in-
versión inicial, implica continuos man-
tenimientos además de diversos equi-
pos periféricos.

Para este proceso Berchi Group
propone la llenadora «STILL FILL»
para llenado en caliente con
recirculo, donde hemos plasmado los
mejores dispositivos para el óptimo
funcionamiento de la máquina que
permitirá al cliente producir con al-
tos rendimientos.

Concluyendo, estamos convenci-
dos que la unión entre la llenadora
para llenado en caliente con la nueva
botella, sea la respuesta correcta a
la pregunta que nos hacen los clien-
tes cuando se habla del llenado en
aséptico.
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L as fronteras abiertas del
polipropileno cristalizado po-
drían representar un soporte

válido para aquellas empresas que,
como la nuestra, desde hace mucho
tiempo se han dirigido a la tecnolo-
gía hot filling en lugar del embotella-
do aséptico.

A la pregunta que nos hacen los
clientes, si Berchi tiene llenado en
aséptico, vamos a responder con otra
pregunta: ¿Están seguros que el lle-
nado en aséptico es la solución ade-
cuada para su proceso?

La respuesta necesita un adecua-
do análisis de las necesidades reales
del cliente, pues al final de cuentas,
dependiendo de estas, podemos de-
cidir si el envasado aséptico es o no
la decisión adecuada. Debido a que,
si estamos hablando de ambas tec-
nologías y siendo eficaces ambas, de-
pende de las características del pro-
ducto a tratar.

Las «botellas» han sido hasta hoy
de mucho importancia en la decisión
entre las dos tecnologías. Hasta hoy
el predominio del PET en el sector de
bebidas podría estar en un próximo


