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 The Canadian International Food

And Beverage Show 2006

Exposición Internacional de

Alimentos y Bebidas

Toronto Congress Centre, América del Nor-

te - Toronto - Canadá

Febrero 19 al 21 del 2006.

Es una feria anual dedicada exclusivamente a

proveedores de alimentos y bebidas para los

$40 billiones de la industria de la hotelería.

Brinda a los proveedores de servicios relacio-

nados con la alimentación una audiencia de

compradores serios quienes van a la exposi-

ción para comprar los últimos productos para

sus restaurantes, hoteles e instituciones.

h t t p : / /www. c r f a . c a / t r ade shows /

foodbeverage/

 VINISUD 2006

Exposición Internacional de vinos

Mediterraneos

Montpellier, Francia

Febrero 20 al 22 de Febrero del 2006

Con la exposición VINISUD, los

vitivinicultores del Mediterráneo crearon una

herramienta profesional de gran calidad.

Durante tres días los compradores del mun-

do entero podrán descubrir, degustar y ne-

gociar, dentro de un ambiente profesional y

amigable, el conjunto de los vinos del sur.

http://www.vinisud.com/

  WASHINGTON DC INTERNATIONAL

WINE & FOOD FESTIVAL 2006

Exhibición Internacional de Bebidas

Alcohólicas

Washington Convention Center , Estados

Unidos

Marzo de 2006 (Fecha a Confirmar)

h t t p : / /www.w ine - e xpo s . c om/dc /

dc_2006.php

PROWEIN 2006

Feria Internacional de Vinos y

Espirituosos

Messe Düsseldorf,  Alemania

Marzo 6 al 8 del 2006.

Sólo estarán presentes profesionales de mi-

noristas y mayoristas de bebidas alcohólicas y

especialidades, representantes de la indus-

tria hotelera y de catering, importadores y

exportadores;, además de losprincipales pro-

ductores de vinos y espirituosos del mundo.

http://www.messe-duesseldorf.de/

prowein05/en/

ALIMENTARIA BARCELONA 2006

Barcelona,  España

Marzo 6 al 10 del 2006

Alrededor de 141.000 profesionales acredita-

dos visitaron la pasada edición de Alimentaria.

Países vecinos como Portugal y Francia segui-

dos de Italia, Alemania y Reino Unido encabe-

zan la representación europea. La creciente

internacionalidad del salón viene acreditada

por la numerosa presencia de profesionales

procedentes del área latinoamericana  com-

pletada por compradores de América de Nor-

te y de la incipiente Europa no comunitaria.

http://www.alimentaria-bcn.com/es/

alim2006/010101.htm

EXPOALIMENTOS 2006 [FOOD-EXPO]

Coliseo Roberto Clemente,

Puerto Rico

Marzo 10 al 12 del 2006.

Principal evento del sector alimenticio en Puer-

to Rico, muy adecuado para contactos con

toda la región del Caribe y América Latina. Es

una exposición de magnitud media. Son en su

mayoría productores de alimentos, bebidas,

equipos para la industria de la alimentación,

envases, embalajes y packaging.

Awma Real Deal Expo 2006

Exhibición dedicada exclusivamente

a los compradores mayoristas de

Golosinas, Confitería y Snacks

Las Vegas Hilton, Estados Unidos

Marzo 15 al 17 del 2006 .

La asociación al por mayor americana de los

vendedores le trae una oportunidad verda-

dera de generar negocios en EUA.

http://www.realdealexpo.com/gen/

general.html

AGRITRADE SUMMIT 2006

Grand Tikal Futura Hotel, Guatemala

Marzo 22 al 24 del 2006.

Agritrade es un encuentro internacional con

el fin de integrar y fortalecer el sector

agroindustrial de la región de México,

Centroamérica y El Caribe, brindando nue-

vas oportunidades de compra, venta, in-

versión y co-inversión.

www.agritradesummit.com/

EXPO WEST 2006

Feria Internacional de Productos Naturales

y Orgánicos

Anaheim Convention Center, Estados Unidos

Marzo 23 al 26 del 2006.

La feria N° 1 de EE.UU., junto con su gemela

la ExpoEast. Más de 35.000 compradores y

vendedores de 80 países. Más de 800 nue-

vos productos cada año

La cita obligada del sector para actualizarse

y contactar negocios anualmente.

www.expowest.com

PRODTECH ST. PETERSBURG  2006

Exposición de Procesamiento de

Alimentos y Tecnología de Embalaje.

LENEXPO Exhibition Centre, Europa - San

Petersburgo - Rusia, (Federación Rusa)

Abril 10 al 13 de Abril del 2006

ProdTech St. Petersburg es la exposición

para Equipamiento, Procesado, envasado y

tecnología de alimentos. Este proyecto re-

úne las exposiciones líderes en la industria

incluyendo InterFood Tech, FoodPack. con

la edición de una nueva sección que presen-

tará equipos de pre procesado para com-

plejos agroindustriales.

El propósito de la exposición es impulsar el

proceso de reemplazo de vieja maquinaria

utilizada por las empresas rusas con

equipamiento moderno así como también pro-

mover la competencia de tecnologías y

equipamientos caseros.

http://www.primexpo.ru/prodtech/eng/

Ferias y Eventos
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 El Futuro de la

Tradición del Tequila

Preservar la palabra tequila, su paisaje

y tradición exigen una intensa defensa

biocultural. El tequila 100% agave es

el producto original.

 Ofrecen Nueva Etiqueta a los

Consumidores en EUA

A partir de este año la FDA supervisará

que las etiquetas de los alimentos de-

tallen la presencia de alérgenos, gra-

sas trans y calorías tanto por porción

como por paquete.

 Propiedades Benéficas de las

Almendras

Comer un puñado de almendras todos

los días como parte de una dieta salu-

dable es un cambio en el estilo de vida

que puede representar una diferencia

significativa en la salud del corazón.

La Leche Entera No Es Causa de

Hipertensión

En una investigación científica publica-

da por el American Journal of Clinical

Nutrition se concluyó que el consumo

de productos lácteos desnatados re-

ducen un 50% el riesgo de

hipertensión sin que se apreciara nin-

guna relación entre el consumo de le-

che entera y la probabilidad de sufrir

dicha patología.

Nuevos Descubrimientos Sobre

Dietas con Bajo Indice Glicémico

para la Pérdida de Peso

Con una dieta baja en calorías y  baja

carga glicémica (40 por ciento de

carbohidratos) se logra perder mayor

cantidad de peso.

Pepsi Lanza Nuevo Sabor en

Latinoamérica

Pepsi Capuchino es la nueva bebida que

ofrece Pepsi a los consumidores como

una alternativa emocionante y

sofisticada sabor mochalatte.

Compra Filial Chilena de Bimbo

Fábrica de Alfajores

Señalan voceros de la empresa Ideal

que el consorcio adquirió «Lagos del

Sur», una de la mayores productoras

de chocolate y alfajores artesanales en

esta nación sudamericana.

Posible Toxicidad del Colorante

Naranja II

Por medio de la espectroscopia láser

se pudo seguir la fotodegradación del

colorante Naranja II con el fin de com-

probar si se producen productos aro-

máticos nocivos.

Modelos de Microbiología

Predictiva

Científicos del ARS desarrollaron un

modelo predictivo del crecimiento y

supervivencia de Salmonella y

Campylobacter en pollo.

El Chocolate Negro Ayuda a

Prevenir Problemas Cardiacos en

Fumadores

El chocolate negro tiene más

antioxidantes que cualquier otro alimen-

to, mejora de manera considerable el flujo

arterial y reduce a la mitad la actividad

de las plaquetas en fumadores.

Indígenas Colombianos Desarro-

llan Refresco a Base de Coca

Indígenas colombianos desarrollan una

nueva bebida refrescante y energética

Coca Sek; elaborada con hoja de coca.

El Arribo de la Genómica a la

Nutrición: Protección Adicional

contra Cáncer mediante

Super-Brócoli

Las personas que obtienen menos pro-

tección al comer brócoli debido a su cons-

titución genética, tal vez puedan

compensarla a través del consumo del

super-brócoli.

Metales que Intervienen en el

Color del Vino

Un estudio confirma que una leve al-

teración en los componentes metáli-

cos en el grano de uva modifica

sustancialmente ciertos aspectos como

es la coloración del vino.

Celanese Vendió su Negocio de

Omega-3 DHA a Lonza

Siguiendo la estrategia de enfocarse en

su negocio central, Celanese vendió su

negocio de Omega-3 DHA a Lonza Ltd.,

Suiza.

Propiedades Analgésicas del

Azúcar en Niños

Es un hecho conocido la afinidad de

los niños por los sabores dulces.  Sin

embargo también los dulces pueden

actuar como analgésicos cuando hay

algún problema que causa dolor.

Noticias y Novedades
Estos son algunos resúmenes de las noticias más recientes del sistema informativo AlimentariaOnline.com.

Para leerlas por completo, entre al sitio web www.alimentariaonline.com,  elija una palabra del título, escríbala en el renglón
que dice buscar y presione el botón. Después, elija el título que corresponda entre los mostrados mediante un click.

AlimentariaOnline.com cuenta con más de 1700 notas disponibles y se actualiza diariamente.
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