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l Procesador Comitrol 1700 es la má-

quina más versáti l de la l ínea

Comitrol. La amplia variedad de apli-

Su Solución
para Reproceso
en Panificados y

Galletería

E
caciones del modelo 1700 incluye mantequi-

lla de cacahuate, crema o ralladura de coco,

productos de cereal, moronas de pan u ho-

juelas, masa de maíz, coberturas o toppings

granulados, retrabajo de bizcochos o galle-

tas, nueces, frutas para rellenos, pastas,

salsas jugos y más. El modelo 1700 acepta

los tres tipo de cabezas reductoras de 6"

(152.4 mm) – cabezas de corte, rebanado y

microcorte. El receptáculo estándar de dos

piezas facilita el desarmado y limpieza. Las

partes opcionales auxilian al procesador en

crear un receptáculo sellado para prevenir

el escape de polvo, vapor y líquido cuando

se instala el sistema colector. El modelo 1700

funciona en operación contínua para pro-

ducción sin interrupción. Las dimensiones

máximas de la alimentación depende del tipo

de cabeza e impulsor empleado.

Para mayor información, favor de

contactar a:

Abamex Ingeniería, S.A. de C.V.

Av. Revolución 1579, San Angel

01000 México, D,F,

Tel: (55) 5481-1550

Fax: (55) 5481-1559

Email: info@abamex-ing.com.mx


