Fibregum, es una fibra
vegetal con propiedades
bifidogénicas. Resultado
del exudado natural del
arbol de acacia y
purificada por medios fisicos,

Fibregum es un
arabinogalactosacarido y
contiene mas del 80% de
fibra soluble (Método AOACQC).
Su alta capacidad
bifidogénica y su excelente
tolerancia gastrointestinal,
han sido evaluados tanto en
estudios in Vitro como in Vivo

'sus alimentos
abera natural

Fibregum puede ser
empleada en un gran
nimero de aplicaciones,
con numerosas propiedades
y ventajas tecnolédgicas,

Fibregum es la mejor
seleccion de fibra
bifidogénica natural, para
el desarrollo de
productos saludables.
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Seguridad Alimentaria

ApOYOS en el Registro y

la Trazabilidad para la Seguridad

Alimentaria

| codigo de barras y RFID (Iden-

tificacion por Radio Frecuencia)

estan a cargo de los nuevos re-
querimientos en trazabilidad.

Imagine mejorar la seguridad de un
producto, cumplir con nuevos requeri-
mientos en trazabilidad, reducir pérdi-
das y mejorar el manejo de inventarios
cada vez que mueva un lote de pro-
ductos. Eso es lo que puede brindar
una recoleccion de datos hecha por un
buen cédigo de barras o con un RFID (
Identificador por Radiofrecuencia).

Varias compariias dentro de la cade-
na de suministro en la industria de ali-
mentos deben cumplir con un nuevo re-
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querimiento de la FDA creado en Diciem-
bre del 2004, y con requerimientos de
trazabilidad de la Union Europea que se
establecieron en Enero del 2005. Estos
requieren a compafiias lacteas y de ali-
mentos que mantengan el registro de
por lo menos un paso adelante y uno
atras de la cadena de suministro.

Cuando las compaiiias mejoran la
trazabilidad, mejoran su vision dentro
de la cadena de suministro, lo cual pue-
de dar como resultado menores reser-
vas de inventario, deterioro y situacio-
nes de inventario cero . Compaiiias de
alimentos y bebidas con la mejor cade-
na de suministro (ocupando los prime-
ros 20% de las posiciones en la indus-
tria) mantuvieron el 60% menos inven-
tario que los representantes medianos,
de acuerdo a un estudio de Performan-
ce Measurement Group.

Para obtener estos beneficios, los
negocios necesitan sistemas efectivos
de seguimiento y trazabilidad que iden-
tifiquen el producto y resuelvan su ne-
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cesidad de recolectar y compartir in-
formacion eficientemente. Los simbo-
los U.P.C.(Univeral Product Code por
sus siglas en inglés) y otros codigos ex-
ternos pasan la prueba de recoleccion
de datos, pero no proporcionan sufi-
cientes datos especificos sobre el pro-
ducto en el contenedor. Un empaque
de queso cheddar Kraft de 8 oz empa-
cado hoy va a tener el mismo nimero
U.P.C que cada empaque de queso
cheddar Kraft que se produzca siem-
pre. Se necesitan sistemas RFID o de
cédigo de barras avanzado para cubrir
los requerimientos y regulaciones de se-
guridad actuales.

Una opcidn es codificar un nimero
de serie Unico o codigo por lote en un
cddigo de barras adicional. La estética y
limitaciones en el espacio hacen que un
cadigo de barras adicional en la etique-
ta del producto sea indeseable, pero el
dato podria ser formateado facilmente
en cada caja o a nivel pallet. Una solu-
cion es el RSS ( Simbologia en Espacio
Reducido por sus siglas en inglés) y
formatos de cédigos de barra
bidimensional (2-D), los cuales permiti-
rian que se codifique informacion varia-
da en un espacio pequefio. Los fabri-
cantes, proveedores de logistica, distri-
buidores, vendedores e instituciones
podrian grabar numeros de lote tan
facilmente como escanear un cddigo de
barras.

El software de manejo de almace-
nes, inventarios y otras aplicaciones se
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podria modificar de manera que la in-
formacion capturada por el escaneo
del codigo de barras pudiera relacio-
nar los productos con érdenes espe-
cificas o empresas para ayudar a las
compafiias a cumplir con los requeri-
mientos de trazabilidad. Entre mas
datos se logren expresar en la etique-
ta, se crean nuevas oportunidades
para aumentar la informacion y nue-
vos procesos eficientes.

Por ejemplo, las companias podrian
mejorar el manejo del inventario FIFO
(Primero en ingresar Primero en Salir,
First in first out) para reducir el dete-
rioro de productos si fueran capaces
de acceder a fechas de caducidad al
escanear un codigo de barras.

El RFID permite que los codigos de
lotes, nimeros de serie y otra informa-
cién sea capturada automaticamente sin
que se requiera intervencién humana para
alinear o escanear productos. Los lecto-
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res pueden procesar varios productos
simultaneamente sin duplicar el conteo,
lo cual permite que cada producto eti-
quetado en un lote se registre en un
solo paso. Etiquetas pequenas pue-
den identificar cada producto y con la
memoria que sobra se pueden codifi-
car los cadigos por lotes, fechas de ca-
ducidad, o registro de produccion y ma-
nejo. Los sistemas RFID también se
pueden integrar con sensores de tem-
peratura para monitorear las condicio-
nes de almacenamiento.

El Cddigo Electronico del Producto
(EPC) esta surgiendo como la principal
forma de RFID utilizada en tiendas, su-
permercados, farmacias e industrias de
bienes de consumo. Las principales tien-
das estan requiriendo sistematicamente
a sus proveedores que apliquen etique-
tas EPC a lotes, cajas o productos.

Una buena trazabilidad es un buen
negocio, los nuevos requerimientos pue-
den servir como un catalizador para que
productores y distribuidores desarrollen
nuevos y mas eficientes procesos.

Fuente:

Matt Ream. Bar Code, RFID take the burden
out of new tracking requirements . Dairy
Foods. March, 2005.
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Proporcionamos soluciones integrales para
la calidad e inocuidad de sus productos

0 Analisis de alimentos y agua purificada

e Analisis microbioldgico aplicando métodos
tradicionales y automatizados (PCR).

* Andlisis especiales como determinacion de
Organismos Geneticamente Modificados (GMQ’s).

« Andlisis instrumentales para la determinacion de
conservadores, vitaminas, perfil de azucares y
minerales, entre otros.

e Analisis quimicos para la determinacion de tablas
__nutrimentales incluyendo los acidos grasos CIS-TRANS.

) Auditorias de GLP, GMP y HACCP

a plantas procesadoras y centros
de distribucion de alimentos

) Consultoria

) Estudios de Vida de Anaquel
y Evaluacion Sensoria

) Programa de administracién y
certificacion de proveedores
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