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l concepto de contribuir a la salud a través de

la alimentación, nunca había sido tan impor-

tante como lo es hoy en día. La idea de que

sumidores y los profesionales de la industria

alimentaria.

Bionutrition se ha especializado en buscar en la

naturaleza las materias primas que son capaces de

brindar salud al cuerpo humano y, a través de una

tecnología vanguardista, extraer y transformar los

agentes activos para, partiendo de ahí, desarrollar

una serie de productos de alta calidad especialmente

orientados a suplementos alimenticios,

nutracéuticos, alimentos funcionales y cosméticos.

El objetivo es proveer a la industria con produc-

tos novedosos, que le den la posibilidad de incluir

en las etiquetas las propiedades de los mismos, dan-

do así un valor agregado y una ventaja competiti-

va, proporcionando el concepto de una nutrición

inteligente, muy apreciado por los consumidores

cada día mejor informados sobre temas relaciona-

dos con la nutrición y la salud.

POLIFENOLES

Los polifenoles son una numerosa clase de

fitoquímicos, también conocidos como flavonoides.

Una gran cantidad de beneficios a la salud están

asociados a estos componentes vegetales, desde

defensa contra enfermedades cardiovasculares has-

ta prevención del cáncer.

Las plantas sintetizan flavonoides como respuesta

al estrés, a las enfermedades y a la radiación

ultravioleta.

Se han clasificado más de 8,000 diferentes es-

tructuras bioquímicas de flavonoides

La función primaria de los polifenoles es la activi-

dad antioxidante, junto con otras características be-

Ingredientes

Funcionales y
Nutracéuticos

E
la comida puede ayudar al bienestar y la salud ade-

más de nutrir, es cada día más aceptada por los con-

Gráfico 1. NUTRABERRY   Tiene el valor  ORAC más alto.

(orac = Oxygen Radical Antioxidant Capacity)

Gráfico 2. NUTRABERRY  También tiene el contenido de

fenol más alto.

Nota: El método mide la habilidad de una substancia para absorber
radicales peróxido, una de las formas más importantes de oxígeno
reactivo en el cuerpo humano. Los resultados se expresan como TE/
gr. (trolox equivalent / gram) donde trolox es el equivalente
hidrosoluble de vitamina E.

Nota: Contenido de fenol medido por Folin Ciocalteau (Equivalente de
ácido gálico), normalizado con el contenido del NUTRABERRY = 100.
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néficas. De hecho se ha demos-

trado su impacto en ciertos cán-

ceres como el de mama, hígado,

próstata o colon,  además de re-

ducir el riesgo de enfermedad

coronaria del corazón, disminución

del colesterol, reducción de la oxi-

dación de la lipoproteína que inci-

de en los efectos negativos del

envejecimiento, y las  enfermeda-

des crónico-degenerativas como el

mal de Parkinson, Alzheimer, diabe-

tes, etc.

NUTRABERRY

En los bosques lluviosos del sur

de Chile, una zona que conserva su

naturaleza intacta, se esconde una

de las fuentes más concentradas de

polifenoles y antocianinas del mun-

do, en una variedad de berries,

frutillas que crecen de manera sil-

vestre en estos bosques, las cuales

se recolectan a mano y son proce-

sadas con gran cuidado para con-

servar todas las propiedades de sus

ingredientes activos intactas.

De esta forma Bionutrition pro-

duce NUTRABERRY, producto en

polvo con la más alta concentra-

ción de polifenoles y antocianinas

obtenida del jugo de las frutillas sil-

vestres. Comparado con otros ju-

gos en polvo, NUTRABERRY con-

tiene la más alta cantidad, calidad

y actividad antioxidante.

INGREDIENTES FUNCIONA-

LES DE MEXICO, S.A. DE C.V.

es representante exclusivo en la

República Mexicana de SOUTH

POLE BIOGROUP dueño de

BIOCOLOR (colorantes naturales)

y BIONUTRITION  (nutracéuticos).


