BEKAREM:

Evolucionando por ti

Por Karla Martinez y Jessica Serrano

racias a sus clientes internos y ex-

ternos, Alimentaria Mexicana

Bekarem S.A. de C.V. cumple 21
afos posicionandose como una empresa li-
der en el abastecimiento de ingredientes,
materias primas, maquinaria, material de em-
paque y asesoria técnica.

Con el fin de seguir a la vanguardia,
BEKAREM hoy renueva su imagen en aras
de alcanzar la mejora en la satisfaccion
de la Industria Alimentaria, teniendo
como plataforma de desarrollo la repre-
sentacion de marcas internacionales como
Descartavel, Birkamidon, Yu Cheng
Crown, y Red Carnation Gums Ltd., de
Brasil, Alemania, China e Inglaterra, res-
pectivamente.

Teniendo presencia en la Camara Na-
cional de la Industria y la Transformacion.
(CANACINTRA), BEKAREM ofrece a sus
clientes, asistentes o no, la minuta de la
junta mensual, a través de su Boletin In-
formativo. Asimismo, el grupo de ingenie-
ros que conforman esta empresa ofrece
asistencia técnica asi como espacio en la
planta piloto que cuenta con maquinaria
de alta tecnologia, siempre a la disposicion
y servicio de sus clientes.

Bekarem, siempre comprometida con la
comunidad y con el servicio de calidad, ofre-
ce un sinnimero de oportunidades y be-
neficios siempre teniendo como eje valo-
res como la lealtad, la eficiencia, la respon-
sabilidad, el compromiso, la honestidad, la
integracion, actitud positiva y trabajo en
equipo, asi como su filosofia cien por cien-
to orientada al cliente.

info@mundoalimentario.com
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En Alimentaria Mexicana Bekarem,
ponemos a su disposicion una
amplia gama de productos
utilizados en todos los sectores
de la industria alimentaria.

ASESORIA TECNICA
Ingenieros, Planta Piloto y Laboratorio,

desarrollando unidades a la
medida de sus necesidades.

INGREDIENTES

Especias, Saborizantes, Conservadores,
Proteinas, Antioxidantes, Enzimas,
Emulsificantes, Fosfatos, Féculas y
Gomas, etc.

MAQUINARIA HIGH-TEC

Embutidoras continuas, Engrapadoras,
Mezcladoras, Molinos y Selladoras al Vacio.
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IMPLEMENTOS

Medicion: Termometros, Sondas.
Seguridad: Guantes, Overoles.
Produccion: Agujas, Moldes, Hilos, etc.

EMPAQUE

Fundas al Alto Vacio, Cocimiento
Directo, Termoencogibles,
Pouches.
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