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ebido a un mercado en cons-

tante innovacion, las botanas

(6 frituras) son productos en
donde se pueden observar una gran
variedad de formas, texturas y sabo-
res. Se pueden elaborar botanas prin-
cipalmente por dos medios. Una por
extrusion directa, en donde los ingre-
dientes son mezclados y posterior-
mente extrudidos y cortados a la for-
mas y tamafio deseado. Por otro lado
esta la extrusion indirecta, en donde
el almidén se mezcla con los ingre-
dientes como los granulos y flakes de
papa, sal y grasa. Esta mezcla se

extrude y se elaboran pellets a una
temperatura de 60-90°C. Los pellets
se cortan a la forma y tamafio desea-
do, para que posteriormente sean se-
cados a un porcentaje de humedad
del 9-11%. Dichos pellets logran su
expansion y cocimiento total cuando
se les frie a una temperatura de 170-
200°C. Ademas del freido, se puede
utilizar aire caliente o un horno de
microondas para lograr su expansion.
Por ultimo se les condimenta con sal,
chile, especias, etc.

Las ventajas al utilizar los produc-
tos KMC en las botanas extrudidas son
bien conocidas. La fécula de papa, da
una consistencia mas crujiente y lige-
ra, con un alto grado de expansion. El
Gelamil 170 (almidéon modificado de
papa) incrementa este grado de ex-
pansion y el crunch. El Gelamil 100
genera una botana mas compacta con
buen crunch.

Podemos brindarle cualquier tipo
de asesoria especializada para mejorar
su producto terminado.

Ing. Tlatoani Lépez
Gerente de Ventas Divisiéon no Carnico
Sur 121 NO. 2295 Col. Juventino Ro-
sas México, D.F. C.P. 08700
Tels: (55) 5667-7111
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Fibra soluble prebidtica que promueve
la absorcion de minerales y la salud
inmunologica

Concentrado de avena que ayuda
a una mejor salud del sistema
cardiovascular

Meéxico: 01 (55) 53335068

CPIngredientes, S.A. de C.V.
Guadalajara: 01 (33) 10783100
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En GTC Nutrition, estamos comprometidos en ofrecerle ingredientes y soluciones de nutricion
personalizadas, soportados cientificamente, que agregan salud y funcionalidad a sus productos.

Excelente fuente de calcio y minerales
esenciales de origen marino

- 0 Mezcla prebiotica fortificada con

calcio, para una mejor absorcion
de minerales

Contactenos para saber mas del desarrollo de formulaciones personalizadas, dirigidas a estilos de vida mas saludables.

Monterrey: 01 (81) 83593451
wwnw.cpimex.com  wuww.gtcnutrition.com
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